AM 10

sadaladas con las letras a.. b..a.d.ye.lhmueadowopdon.

1. Durante s manipulacion de alimentos, (qué
mwsmw

a Usar dotacion impia.

». Lavarse y desinfectarse las manos.
¢ Usar rededilla o cofia.

& No usar accesorios.
(&)Todas Ias antesiores.

2 Al servir simentos se debe:

5. Rascar la cabeza u otra parte del cuerpo.
¢ Tomar los cubiertos por el mango.

é. Conversar sobre los alimentos.

2. Mascar chicle.

3 En la etapa de almacenamiento de
alimentos se debe:

;mqnlnseuamsde

c. Mayor de 60° C,
d. Menor de -18" C (congelacion).
e. Mayor de 100° C.

5. Al diligenciar un formato de trazabilidad:

a. Se escribe la informacién al otro dia de la
operacion.

b. No es necesario firmar, ni poner el nombre
ni el apellido del responsable.

¢. Se escriben solo los datos que se
encuentren bien.

reales y con letra clara.
e. Se escribe la informacién al terminar la
semana.

8. Si va a realizar la limpieza y desinfeccion de
mequipoynosabeoamhawb. Usted:

a.l.odeiasuelo




